
Outras áreas da CPC:

• Consultoria em SegurançaConsultoria em Segurança 

Alimentar

• Investigação & Desenvolvimento

• Produtos Segurança e 
• Sistemas Informáticos de Gestão

• Laboratório

Segurança e 
Qualidade

Alimentar no Sector 
das Carnes

Cartão de Cartão de 
Manipulador

(Validado pela ANV e FNACC)

MAIACastro, Pinto & Costa, Lda.
Armazém E - Sector X (Norte)

Zona Industrial da Maia I
4475-249 Maia
Tel: 229952036 

Solicite mais informações sobre os nossos Solicite mais informações sobre os nossos 
serviços /produtos através do eserviços /produtos através do e mail:mail:

MAIA
Setembro 2009

Tel: 229952036 
Fax: 229969331

www.cpc.com.pt 
e-mail: 

formacao@cpc.com.pt

serviços /produtos através do eserviços /produtos através do e--mail:mail:

geral@cpc.com.ptgeral@cpc.com.pt



INSCRIÇÕESSegurança e Qualidade 
Alimentar no Sector das Conteúdo Programático

Para efectuar a inscrição deverá entregar 
a seguinte documentação:

• Cópia de Bilhete de Identidade 

Alimentar no Sector das 
Carnes – CARTÃO DE 

MANIPULADOR

g

1. Higiene das Carnes

2 Microbiologia da Higiene Alimentar p

• Cópia de Cartão de Contribuinte

• Curriculum Vitae actualizado 

Destinatários: Todos os trabalhadores da 

área de distribuição e venda de carnes e seus 

produtos.

2. Microbiologia da Higiene Alimentar

3. Higiene dos Manipuladores

4. Higiene das Instalações, Equipamentos e 

• Cópia de Certificado de Habilitações

• Ficha de InscriçãoHorário: Laboral/Pós-Laboral

Datas: 14, 21 e 28 Setembro 2009 

Utensílios

5. Acondicionamento/Embalagem de carnes e 

seus produtos

Condições para inscrição:

Por : e-mail formacao@cpc com pt

Duração: 15 Horas

Descontos:
Para empresas:

seus produtos

6. Condições higiénicas a observarem na venda  

e distribuição de carnes e seus produtos
Por : e-mail formacao@cpc.com.pt

fax 229969331

Para empresas:

2 elementos: desconto de 5% sobre o preço base;

3 ou mais elementos: desconto de 10% sobre o preço 

base;

Para participantes em nome individual:

7. Segurança Alimentar/ HACCP no sector das 

carnes e seus produtos

8. Higiene e Segurança no trabalhop p

Desconto de 5% no preço base da 2º acção (e 

restantes)  inscrita no mesmo ano;

Desconto 5% no preço base da acção, caso seja 

estudante.

g g ç


