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DESTAQUES

Castro, Pinto & Costa completa 10 anos e renova a acreditagédo dos Laboratérios LabMaia!

Grupo CPC A Castro, Pinto & Costa, Lda. completou no passado dia 11 de Fevereiro, 10 anos
10 anos, consigo, por si! de existéncia totalmente dedicados aos nossos Clientes. Ao longo deste ano irdo
CASTRO ¢ decorrer vérias iniciativas — esteja atento ao seu email e aos nossos websites.
PINTO B"
COSTA  tabMaio Anunciamos ainda que foi uma vez mais, renovada a Acreditacdo do Laboratrios
MyLAB LabMaia, prova do esfor¢o e seriedade com que todos os dias nos dedicamos ao
oleotest M. cuqaivuuny nosso trabalho e servigo.

OleoTest presente em iniciativas da Saude
O OleoTest esteve presente, pela segunda vez, em mais uma edicdo da Semana

das Ciéncias Aplicadas na Saude, uma iniciativa da responsabilidade e mérito da
& éi Associagdo de Estudantes da ESTeSC, em conjunto com a direc¢éo da Escola e
com o Instituto Politécnico de Coimbra, onde todos os visitantes, para além de

semana das ciéncios aplicadas na sadde  varios outros rastreios, tiveram a possibilidade de analisar o seu 6leo alimentar e
receber uma amostra gratis do OleoTest. [Ler mais...

Workshops CPC / LabMaia — inovadores, participados... um sucesso!

A Castro, Pinto & Costa, Lda., arrancou em forca as celebrac¢des do seu 10°
aniversario com a realizagéo de 2 iniciativas bastante “concorridas”.

A 22 de Janeiro, realizou-se a primeira ac¢do de formacao no pais sobre
0 Requisito Técnico ISO 22002, onde participaram 18 formandos, de varias
empresas (industria alimentar, consultoria, hotelaria).

E a 24 de Fevereiro, realizou-se o workshop para técnicos de hotelaria
sobre “Turismo de Bem-Estar e salide: Qualidade do Ar, da Agua e sua
Regulamentagéo”, um evento até ao momento Unico no pais. Contou com
oradores da Direccao Geral de Saude, da Delegacao de Salde da Maia,
da Osminergia, do LQAI, e do LabMaia, e com 30 participantes de vérias
unidades hoteleiras de todo o pais.

Bolsa de negécios

A Castro, Pinto & Costa, Lda. inova uma vez mais. Tirando partido do facto desta newsletter ser
‘ divulgada por mais de 20.000 destinatarios que voluntariamente a subscrevem, decidimos ceder aos
g nossos Clientes um pouco de espago para a divulgagao de oportunidades de negdcio. Nesta primeira
edicdo da Bolsa de Negdcios CPC, divulgamos os produtos “KING GELADOS PREMIUM” da empresa
Seabra, Bessa & Filhos, Lda.. Gelados de qualidade superior, cuja qualidade e salubridade é
controlada regularmente pelos Laboratoérios LabMaia, disponiveis para o grande publico e para o
mercado profissional (hotelaria e restauragdo). Mais informagdes através do email
kinggeladospremium@gmail.com .

Sabia que “KING GELADOS PREMIUM” é uma marca registada nacional? E que o registo foi conseguido com ¢
apoio da CPC? Isto também interefisel? Informese junto de nos!
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GLIADOS FREMIUM

Curiosidade...



http://www.aeestesc.net/home/
mailto:kinggeladospremium@gmail.com

ARTIGOS E INFORMACOES TECNICAS

Sete Produtos Alimentares banidos na Europa ainda disponiveis nos Estados Unidos da América

Até os governos discordam sobre que alimentos ou seus componentes sdo seguros ou ndo. Todas as semanas, a
CPC publica uma actualizagdo de legislagao (servigo gratuito, disponivel no nosso website, veja link no final deste
email), e é frequente encontrar-se mengdes a novas regulamentacdes de utilizacdo de produtos, ingredientes ou
aditivos para Portugal ou até na Europa. Mas muitas vezes, a percepcao de outras entidades e governos é
significativamente diferente. No artigo que Ihe trazemos, podera ficar a saber de 7 produtos que apesar de
banidos na Europa, ainda sao permitidos nos EUA. E ao contrario, como sera?!... [Ler mais...

Conhece a EFSA?!

s S Certamente que conhece a ASAE, e as suas actividades. Mas sera que conhece a EFSA? A EFSA
> é a Autoridade Europeia para a Seguranca Alimentar. Criada em 2002, é parte integrante de
. efS a (O] uma estratégia concertada para a melhoria da protec¢@o do consumidor, e séo responsaveis pela
emissao de varios pareceres técnicos e estudos. Visite o website da EFSA, em
European Food Safety Authority  www . efsa.europa.eu, para mais informagées.

Mae. O dizer popular ja ha muito apregoa: “Mae ha s6 uma”. Mas, sera que ainda é assim?!

Sinal dos tempos, ou do avango tecnoldgico, a Ultima descoberta da fecundacao in vitro é o
transplante de DNA — uma técnica que utiliza 6vulos de duas mulheres e esperma de um
homem para conceber embrifes sem doencas graves. Por enquanto, esta técnica ainda ndo
esté disponivel ao grande publico. Os embriGes que foram criados com esta tecnologia e
sobreviveram foram destruidos, como € exigido pela lei britanica (pais onde as experiéncias
foram realizadas), mas o certo € que ja esta langado sobre esta nova técnica o interesse das
familias, das empresas, dos governos. [Ler mais...

CONSULTORIO

O que é o Relatério Unico? (entrega até 15 de Maio — www.relatoriounico.pt)

WAt |l A regulamentacdo do Cédigo do Trabalho criou uma obrigagdo Unica, para todos os
WA Y _ empregadores abrangidos pelo Cédigo do Trabalho e legislagdo especifica dele decorrente, de

f:::f' “,;L = prestacao anual de informagdo sobre a actividade social da empresa, com conteldo e prazo de
! \@ _«"/ apresentacdo regulados na Portaria n.2 55/2010 de 21 de Janeiro.

\ vy O Relatério Unico é da responsabilidade da entidade empregadora, devendo ser entregue,
exclusivamente por meio informatico, e em 2010, excepcionalmente até ao préximo dia 15 de
Maio.

OS NOSSOS SERVICOS

o S Formacéo Acreditada - para a melhoria da competitividade do
Produtos - para a concretizagdo da sua ideia.

seu negacio.

Laboratério Acreditado - para a boa gestao da sua
empresa.

Auditorias - para a verificagdo do cumprimento de requisitos
seu sistema de Gestao (ISO, HACCP, BRC, IFS, Ambiente...)

Servicos - para um servico a sua medida; para a boa gestéo

Parceiros — procuramos sempre estabelecer parcerias
da sua empresa.

relevantes para os nossos clientes.

AGENDA/EVENTOS/FORMAGOES Ligacdes Uteis
24 a 26 de Maio — Curso Intensivo ISO 22000 (CPC, Maia) Legislacdo — actualizagéo semanal de

legislacdo aplicavel ao sector alimentar
8 a 13 de Maio — IFFA, Frankfurt

) . ) Noticias — encontre aqui outras noticias do
9 a 11 de Junho - IAFP’s Sixth European Symposium on Food Safety, Dublin seu interesse.

Ao abrigo do Artigo 22.° do Decreto-Lei 7/2004 de 7 de Janeiro: se deseja deixar de receber esta newsletter, siga as instru¢cées aqui presentes.
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